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1. IDENTIFICACAO DO PROJETO

Processo n°: 23051.004841/2017-42

Nome do curso: Curso de Formacao Inicial de Operador em Beneficiamento de Pescados
Eixo Tecnoldgico: Recursos Naturais

Coordenador: Prof.° Me. Ivanildo Amorim de Oliveira

Email: ivanildo.amorim@ifpa.edu.br

Telefone: (91) 99132-6562

Comissao Multidisciplinar Responséavel pela Elaboracéo do Plano de Curso:

a) Prof.° Me. Lud Caldas de Oliveira, SIAPE n°; 1971881
b) Prof.° Me. Fabricio Nilo Lima da Silva, SIAPE n°: 2329367
¢) Prof.° Me. Tiago Paixdo Mangas, SIAPE n°: 1614848

Colaborador:
a) Pedagogo, Francinaldo Martins Ferreira, SIAPE n°: 2348748

Autor: Prof.° Me. Lua Caldas de Oliveira

2. CARATERISTICAS DO CURSO

Nivel: Formagdo Inicial e Continuada de Trabalhadores — FIC

Modalidade: Formacao Inicial

Forma de oferta: Presencial

Tempo de duracéo do curso: Minimo de 03 (trés) meses e maximo de 5 (cinco) meses
Turno da oferta: Matutino; Vespertino ou Noturno.

Horario da oferta: 8h00min as 12h00min (matutino); 14h00min as 18h00min (vespertino);
18h00min as 22h00min (noturno).
Carga horéria Total: 200h/r.

NUmero maximo de vagas: 40 alunos por turma.
NUmero minimo de vagas: 20 alunos por turma.
Requisitos de acesso ao curso: Ensino Fundamental | Incompleto

Periodicidade da oferta: Serdo ministradas aulas semanais (segunda a sexta-feira), com
carga horéria total de 200h/r e 240 h/a, podendo ser ofertadas até
03 turmas por semestre com 40 alunos por turma e até 240 vagas
anuais.

Instituicdo Parceira: Nao ha.
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3. ESTRUTURA E FUNCIONAMENTO DO CURSO
3.1 — Justificativa

O IFPA Campus Breves, na perspectiva de insercdo na mesorregido do Marajo, em
especial em sua area de abrangéncia (Afua, Anajas, Bagre, Breves, Chaves, Curralinho,
Gurupa, Melgaco e Portel), pretende promover a educacéo profissional e tecnoldgica, através
do ensino, pesquisa e extensdo, articulando os saberes e a diversidade sociocultural para

formacéo de cidaddos comprometidos com o desenvolvimento sustentavel marajoara.

O IFPA - Campus Breves esta inserido no Marajo das Aguas e Florestas,
historicamente conhecido como Estreitos de Breves, formado por inimeras ilhas separadas
por igarapés, furos, canais e estreitos por onde passam as aguas do rio Amazonas, e que ao
contornarem o sul do territério de Maraj6 acabam se unindo as &guas do rio Tocantins.
Embora com imensas belezas naturais, a mesorregido do Maraj6é congrega 0s municipios com
sofriveis Indices de Desenvolvimento Humano (IDH’s), ampliando ainda mais a necessidade
e 0 compromisso institucional em ofertar cursos de acordo com o arranjo produtivo local e
integrado a0 mundo do trabalho, a fim de contribuir com um novo modelo de

desenvolvimento, no caso, sustentavel, fundamentado na realidade socioambiental do Marajé.

Conforme divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) sobre
Produto Interno Bruto (PIB) per capta dos municipios brasileiros, alguns municipios inseridos
na mesorregidao do Marajé se destacaram por ter os menores indices do Pais. Para se ter uma
ideia, a média do Para é cinco vezes maior e 0 municipio baiano de Sdo Francisco do Conde -
0 campedo nacional em PIB per capita - tem média 130 vezes maior que o de Curralinho, por
exemplo. Ao lado do extrativismo e dos programas sociais do governo federal, o que
movimenta o mercado interno dos municipios marajoaras sdo 0s empregos publicos nas

prefeituras das cidades.

Desse modo, as atividades do IFPA-Campus Breves devem estar em sintonia com a
consolidacdo e o fortalecimento das potencialidades sociais, ambientais, culturais e
econémicas dos arranjos produtivos de ambito local e regional, privilegiando os mecanismos
de desenvolvimento sustentdvel, estimulando a preservacdo da biodiversidade e realizando a
pesquisa aplicada com vistas & geracdo e a difusdo de conhecimento disponibilizando, para a

sociedade, as conquistas e 0s beneficios, na perspectiva da cidadania e da inclusdo social.
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Relacionado ao projeto do IFPA de educacdo profissional e tecnoldgica como
constitutiva de sua missdo institucional, o Plano de Desenvolvimento Territorial Sustentavel
do Arquipelago do Marajo, integrado ao Plano Amazénia Sustentavel (PAS), planejado a
partir de 2007, em rela¢do a educacao destacou a “importancia de se garantir a efetivagao de
uma educagdo voltada para a realidade marajoara com perspectivas de inser¢do social e
desenvolvimento local” (BRASIL, 2007, p 91).

Nesse sentido a formacao inicial e continuada, através de cursos ofertados pelo IFPA
— Campus Breves, consolida-se em iniciativas que visam a tentativas de preencher essa lacuna
historica de desigualdades sociais existentes nessa regido do Marajo, buscando formar,
qualificar, requalificar e possibilitar tanto atualizacdo quanto aperfeicoamento profissional a
cidaddos em atividade produtiva ou ndo nos municipios da area de abrangéncia do Campus
Breves. Contemple-se, ainda, no rol dessa iniciativa, trazer de volta, ao ambiente formativo,
pessoas que foram excluidas dos processos educativos formais e que necessitam dessa agdo

educativa para dar continuidade aos estudos.

A producdo pesqueira mundial ndo apresentou crescimento significativo desde o ano
de 2007, onde a producéo foi de 90,8 milhdes de toneladas até 2012 com producdo de 91,3,
apresentando taxa de crescimento de 0,55% e em vista dessa estagnacao, a aquicultura passou
a ser apontada como a principal alternativa para incrementar a oferta de pescados, pois €
importante destacar que neste mesmo periodo a producdo cresceu em uma taxa de 33,46%,
passando de 49,9 milhdes de toneladas de pescado em 2007 para 66,6 no ano de 2012 (FAO,
2014).

Esta pratica tem se estabelecido como uma das mais promissoras atividades do
agronegocio brasileiro, sendo a piscicultura seu mais importante ramo. De acordo com o
Plano de Desenvolvimento da Aquicultura Brasileira - 2015/2020, o Pais é o 12° maior
produtor mundial em aquicultura, mas os 8.500 km de costa maritima e a maior reserva de
agua doce, entre outras caracteristicas, que colocam em posi¢do privilegiada para avancar

muito nesse ranking.

Na regido norte, atividade aquicola é menos desenvolvida em relacdo as demais
regides do pais. Pesquisas destacam que a bacia Amazonica, é responsavel por 20% da agua

doce do mundo, sobressaindo ainda os milhdes de hectares de aguas represadas em acudes e
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reservatorios e ainda a imensiddo de seus mais de oito mil quildmetros de costa possibilita
uma enorme e variada atividade de cultivo de espécies marinhas. Favoraveis ao

desenvolvimento desta aquicultura devido as suas caracteristicas climaticas e hidrobiologicas.

Por ser uma atividade de grande potencialidade na Amazonia Oriental mais
precisamente realizada no Estado do Pard. Outro fato relevante, que vem de encontro a
necessidade de formacdo humana na area aquicola na regido do Marajo. O crescente aumento
no Consumo Per Capita Aparente de Pescado no pais que em 2006 era de 7,28 Kg/hab/ano e
em 2010 foi de 9,75 Kg/hab/ano, com crescimento de 8% em relagdo ao ano anterior. Desse
total, 66% do pescado consumido é produzido no Brasil. Ainda segundo a ONU a
recomendacdo de consumo Per Capita de pescado deveria ser de 12 Kg/hab/ano, considerando
uma populacdo aproximada de 200.000.000 de habitantes deveriamos estar produzindo
2.400.000.000 Kg de pescado.

Nessa perspectiva, o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Para
(IFPA) Campus Breves propBe-se a oferecer, com execucdo em sua area de abrangéncia, 0
Curso de Formacédo Inicial e Continuada em Operador em Beneficiamento de Pescados na

modalidade presencial, com aulas desenvolvidas no &mbito de cada municipio.

O Curso de Formagéo Inicial e Continuada (FIC) em Operador em Beneficiamento
de Pescados esta inserido no Eixo Tecnoldgico Recursos Naturais, o qual compreende
tecnologias relacionadas a producdo animal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira. A oferta
do curso tem embasamento na Lei n° 9394/96 de 20 de dezembro de 1996 das Diretrizes e
Bases da Educacdo Nacional juntamente com o Decreto n°. 5.154 de 23 de Julho de 2004, no
Art. 1° garante que “A educacdo profissional [...] serd desenvolvida por meio de cursos e
programas de: | - formacdo inicial e continuada de trabalhadores; Il - educacdo profissional
técnica de nivel médio; e Il - educacdo profissional tecnolégica de graduacdo e de poés-
graduacao”. E tem como premissa o que esta no Art. 2° a “articulagdo de esforgos das areas da

educacdo, do trabalho e emprego, e da ciéncia e tecnologia”.

Portanto, consciente do seu papel social e coerente com a meta 11 que trata da
educacdo profissional assegurando a qualidade da oferta e pelo menos 50% (cinquenta por
cento) na expansao do servico publico, estabelecida no Plano Nacional de Educacéo, o IFPA

— Campus Breves toma para si a responsabilidade de formacdo dos cidaddos, a partir das
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particularidades na regido.

Para o funcionamento do curso de Operador em Beneficiamento de Pescados, tem-
se atualmente a seguinte estrutura: salas de aulas, laboratérios de informatica equipados com
40 (quarenta) computadores cada, Laboratorio de Recursos Naturais para o desenvolvimento
de aulas préticas, lousas, data show, condicionadores de ar, equipamentos de rede e de
hardware. O campus conta ainda com um espaco de biblioteca, area de convivéncia, dois

auditorios e bloco administrativo do instituto.
3.2 — Objetivos do curso:

Objetivo geral: O Curso FIC em Operador em Beneficiamento de Pescados tem por
objetivo formar profissionais, promovendo a construcdo de competéncias que contemplem
habilidades, conhecimentos e comportamentos que atendam a demanda de mercado do setor
da pesca e aquicultura.

Objetivos especificos:

v Nivelar os conhecimentos basicos dos egressos, possibilitando, dessa forma, a
ampliacdo do nivel de escolaridade da comunidade;

v’ Capacitar o operador nas areas de beneficiamento de pescado e em boas praticas de
manipulacdo de alimentos, contribuindo para sua maior participacdo no mercado de
trabalho;

v" Qualificar o profissional fornecendo subsidios basicos, conceitos e metodologia
para o gerenciamento e administracdo da atividade;

v' Despertar o profissional para organizar as atividades nos principios do
empreendedorismo, associativismo e cooperativismo;

v" Despertar o interesse do profissional pelo cultivo de espécies regionais.

3.3 — Perfil Profissional de Concluséo:

O curso FIC de Operador em Beneficiamento de Pescado ira formar profissionais
requisitados pelo mercado de trabalho local e regional. O curso visa ainda melhorar as
condicbes de acesso ao mercado de trabalho em répida transformacdo, melhorando a
qualificacdo profissional dos trabalhadores dessa localidade. Abrange agdes de prospecgéo,

avaliacdo técnica e econdmica, planejamento, extracdo, cultivo e producdo referente aos
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recursos naturais. Inclui, ainda, tecnologia de maquinas e implementos, estruturada e aplicada
de forma sistematica para atender as necessidades de organizacdo e producdo de diversos
segmentos envolvidos, visando a qualidade e sustentabilidade econémica, ambiental e social.
O egresso do curso Operador em beneficiamento de pescado atua nas atividades
relativas & area do curso para que possa desempenhar, com autonomia, suas atribui¢des, com
possibilidades de (re) insercéo positiva no mundo trabalho.
Dessa forma, ao concluir a sua qualificacdo profissional, o egresso do curso de
Operador em beneficiamento de pescado devera demonstrar um perfil que Ihe possibilite:
v' Elaborar produtos utilizando como matéria-prima pescados regionais;
v' Atuar como auxiliar técnico nas areas de beneficiamento e boas praticas de
fabricacdo na Inddstria de pescados;
v Atuar como microempreendedor nas areas de processamento e beneficiamento do
pescado.
Além das habilidades especificas da qualificacdo profissional, estes estudantes
devem estar aptos a:

v/ Adotar atitude ética no trabalho e no convivio social, compreendendo os
processos de socializagdo humana em ambito coletivo e percebendo-se como
agente social que intervém na realidade;

v’ Saber trabalhar em equipe; e

v' Ter iniciativa, criatividade e responsabilidade.

3.4 — Avaliacdo da aprendizagem:

A avaliacdo do processo de ensino aprendizagem € realizada pela forma continua,
cumulativa, sistematica e por meio de verificacdo da aprendizagem, que sera realizada no
periodo letivo correspondente aos conceitos obtidos nos trabalhos escolares, assim como a
apuracado da frequéncia as aulas de cada componente curricular.

Esta avaliagdo envolve a analise do conhecimento e das técnicas especificas
adquiridas pelo aluno e também dos aspectos formativos, por meio da observacdo de suas
atitudes referentes participacdo nas atividades pedagdgicas, a presenca as aulas e

responsabilidades com que assume o cumprimento do papel.
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Os critérios de avaliacdo estdo fundamentados nos objetivos especificos de cada
componente curricular, nos objetivos peculiares do curso e nos objetivos gerais de formacao
inicial e continuada.

Nesse sentido, 0 Regulamento Didatico Pedagdgico do IFPA — 2015, preconiza que
avaliacdo da aprendizagem deve ser um processo amplo, continuo, gradual, cumulativo,
sistematico e cooperativo envolvendo todos os aspectos qualitativos e quantitativos da
formacdo do educando, conforme prescreve a Lei n°® 9.394/96 (Regulamento Didatico
Pedagogico do IFPA, 2015, p. 70).

Os trabalhos escolares e as atividades, para efeito de verificacdo da aprendizagem,
compreenderdo testes, relatorios de trabalhos individuais ou em grupos, provas escritas, orais
e/ou praticas, projetos e suas defesas e outros trabalhos praticos de acordo com a natureza das
disciplinas. Na avaliacdo de desempenho de cada componente curricular propdem-se dois ou
mais instrumentos pelo professor.

Serdo atribuidos conceitos, em cada componente curricular, aos trabalhos escolares,
relatorios, frequéncia e outras formas de atividades realizadas em cada periodo letivo.

Ao término de cada componente curricular serd atribuido ao aluno, o conceito de
“apto” ou “inapto”. Sera considerado “apto” em cada componente curricular, podendo obter
os créditos oferecidos pela disciplina no periodo letivo, o aluno que obtiver aproveitamento a
partir de 70% nas atividades relativas a verificacdo da aprendizagem naquele componente e
que obtiver frequéncia igual ou superior a 75% em todo o curso.

Sera considerado “inapto” o aluno que:

I. Obtiver aproveitamento da disciplina abaixo de 70% nas referidas disciplinas
dos cursos FIC.
I1. Comparecer a menos de 75% das atividades escolares de todo curso.

Ficardo dispensados da verificacdo final apenas os alunos que obtiverem

aproveitamento a partir de 70% nas atividades relativas a verificacdo da aprendizagem,

considerados “aptos”. (Regulamento Didatico Pedagogico do IFPA, 2015, p. 72-73)

3.5 — Frequéncia minima:
De acordo com o Regulamento Didatico Pedagdgico do IFPA, 2015, em seu Axrt.

116, descreve que ““a frequéncia as aulas e as demais atividades académicas, permitida apenas
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aos matriculados, € obrigatoria e é vedado o abono de faltas, sendo exigida a frequéncia

minima de 75% (setenta e cinco por cento) do total de horas letivas” (p. 36).

O registro da frequéncia as aulas sera realizado diariamente no Diério de Classe e no

sistema de gerenciamento académico.

3.6 — Instalaces e equipamentos, recursos tecnolégicos e biblioteca:

Para execucdo do curso Operador em Beneficiamento de Pescados se tem a seguinte
infraestrutura fisica disponibilizada pelo IFPA - Campus Breves: Laboratério de informética
equipado com 40 Computadores, conectados a uma rede local com acesso a internet.
Laboratorio de Recursos Naturais para as aulas praticas. Salas de aulas equipadas com quadro
branco, sistema de som, instalacdo de data show, cadeira apropriadas. Acervo bibliogréafico do
Campus. Parceiras com entidade puablicas e/ou privadas com objetivo de proporcionar aos
discentes 0 acesso aos meios necessarios para 0 bom desempenho do ensino-aprendizagem.
Além da infraestrutura técnica temos uma biblioteca, uma sala de aula equipada com
multimidia e demais equipamentos e utensilios utilizados no curso. Cabe ressaltar a
possibilidade de parceria do IFPA Campus Breves com criadores locais que irdo colaborar

com as aulas praticas dos alunos.

3.7 — Pessoas envolvidas — docentes e técnicos:

Inicialmente, no ndcleo especifico, a atuagdo contara com o corpo docente disponivel
da rede de ensino do IFPA Campus Breves, com o objetivo comum de dar continuidade ao
processo ensino—aprendizagem e efetivar seus projetos pedagdgicos de maneira eficiente e
produzir resultados transformadores. Iremos também buscar a celebracdo de convénios com
organismos publicos e/ou privados, a fim de fortalecermos nossa capacidade de pessoal
qualificado e de condicBes de infraestrutura. Futuramente iremos buscar suprir nossas
necessidades de pessoal através da efetivacdo de concursos publicos na rede federal de ensino.

Os Quadros 1 e 2 descrevem, respectivamente, o pessoal docente e técnico-
administrativo necessarios ao funcionamento do Curso, tomando por base o desenvolvimento

simultaneo de uma turma para cada periodo do curso.

Quadro 1 - Pessoal docente necessario ao funcionamento do curso
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Docente Formacéo Maior titulacéo Regime

Eabricio Nilo Lima da Silva Tecnqlogo em Mestre em Aqmcultura_e Recursos DE - 40h

Aquicultura Aquaticos Tropicais
. . Graduada em . S

Monique Martins Parente Letras Especialista em Linguistica DE - 40h

José Carlos de Souza Pereira | Licenciaturaem | Doutor em Educacdo em Ciénciase | = 4,
Matematica Matematicas

L Ui Caldas de Oliveira Tecn_ologo em Mestre em CleQC|a e Tecnologia de DE - 40h
Alimentos Alimentos

Tiago Paixdo Mangas Médico Veterinario Mestre emiﬁ?:qzle Produgao DE - 40h

Quadro 2 - Pessoal técnico-administrativo necessario ao funcionamento do curso

Técnico Formacao Regime
Angela Clea Queirtz Iketani Assistente Social 40h
Daiane Souza Andrade Ensino Médio 40h
Damires Silva de Oliveira Técnica em Enfermagem 40h
Eliane Alves Melo Ensino Médio 40h
Francinaldo Martins Ferreira Licenciatura em Pedagogia 40h
Hosaias Nascimento dos Santos Ensino Médio 40h
Juniel Rodrigues de Souza Técnico em Enfermagem 40h
Marlene De Souza Andrade Graduacdo em Matematica 40h
Ramon Lomba Dias Barbosa Bacharelado em Psicologia 40h
Romildo Castor Aradjo Licenciatura em Pedagogia 40h
Samanda Katrini Barbosa Aradjo Ensino Médio 40h

3.8 — Descricao dos certificados a serem expedidos:

Apbs a aprovacdo em todos os componentes curriculares que compdem o Curso de

Formacdo Inicial e Continuada, sera conferida ao aluno a Certificacdo em Operador em

Beneficiamento de Pescados, validado pelo representante legal do IFPA Campus Breves.

4. MATRIZ CURRICULAR

A matriz curricular do curso FIC Operador em Beneficiamento de Pescado, na

modalidade presencial, esta organizada por componentes curriculares que se encontram

articulados com a matriz e fundamentados na integragdo curricular numa perspectiva

interdisciplinar e orientadas pelos perfis profissionais de concluséo, ensejando ao educando a

formacdo de uma base de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, bem como a aplicacdo de
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conhecimentos tedrico-praticos especificos de uma area profissional, contribuindo para uma

formacéo técnico-humanistica.

[
[ CAMPUS: Breves

Curso: Formacdo Inicial e Continuada em Operador em o
o Carga Horaria: 240 h/r
Beneficiamento de Pescado

ESTRUTURA CURRICULAR

Componente Curricular Teoria/Pratica Numero de Total Total
professores Aulas Horas
Leitura e Producédo de texto Teoria 1 24 20
Matematica aplicada Teoria 1 19,2 16
Informatica bésica Teoria/Pratica 1 24 20
Empreendedorismo Teoria 1 36 30
Materlz_as-prlmas, de origem Teoria 1 18 15
pesqueira e Aquicola
Nocdes de Boas Préaticas na
indGstria  pesqueira e Teoria 1 24 20
Aquicola
Tépicos de Higiene Pessoal Teoria 1 24 20
Processamento ® | Teoria/Prética 1 24 20
Beneficiamento do pescado
Armazenamento ® | Teoria/Pratica 1 27,6 23
conservagdo
Patologia de Peixes Teoria/Prética 1 19,2 16
Total Acumulado de Aulas 240 -
Total Acumulado de Horas - 200

5. COMPONENTES CURRICULARES
A seguir serd apresentada a ementa dos componentes curriculares, assim como, sua

bibliografia basica e complementar.
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PLANO DO COMPONENTE CURRICULAR

1. IDENTIFICACAO
CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Horas:
Leitura e Producédo de textos 24 20
2. EMENTA:

Introducdo a leitura e producdo de texto, por meio da competéncia leitora e comunicativa.
Conceitos linguisticos basicos e de producdo textual: ortografia; tipologia textual; funcdes
da linguagem; retextualizacdo. Potencializacdo da competéncia escritora e participativa:
estruturacdo, contextualizacao e uso do texto. Géneros Discursivos.

3. Objetivos:
GERAL:

Conhecer os processos comunicativos e as diversas manifestacdes textuais, em seu conceito
e estrutura, a fim de compreender elementos como importancia, processo de produgéo,

contexto e finalidade.

ESPECIFICOS:
e Potencializar a 0s mecanismos de comunicacdo e a competéncia textual, por meio
do estudo de técnicas de leitura e escrita;
e Conhecer os elementos basicos para a producdo dos diversos tipos de texto e
distingui-los no decorrer da leitura;
o Identificar, nos meios comunicativos, a intencionalidade e argumentos propostos;

e Desenvolver a oralidade e expressdo comunicativa.

4. Conteudo Programatico:

1. Ortografia Basica

1.1 —Vogais e Semivogais

1.2 — Ditongo, Tritongo e Hiato
1.3 — Fonemas

1.4 — Homonimos e Pardnimos
1.5 — Polissemia

2. Tipologia Textual

TECNOLOGIA DO PARA STITLTO FEDERAL
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2.1 - O que é texto?

2.2 — Linguagem Verbal e Ndo Verbal

2.3 — Texto Diretivo, Expressivo e Informativo

2.4 — Texto Narrativo, Descritivo e Argumentativo

2.5 — Variag0es textuais: email, propaganda, relatério e lista.

3. Func¢es da Linguagem

3.1 — Funcdo Referencial, Fungdo Expressiva, Funcdo Conativa, Funcdo Poética, Funcédo
Fatica e Funcdo Metalinguistica

4. Leitura e Producdo de Textos

4.1 — Estrutura do Texto: introducédo, desenvolvimento e concluséo

4.2 — Coesao e Coeréncia

4.3 — Conotacdo e Denotacao

4.3 — Pressupostos e subentendidos, informag6es explicitas e implicitas

5. Metodologias:

Aulas expositivas e participativas, com execucdo e resolucdo de atividades praticas
relativas a compreensao e producdo dos diversos tipos de texto. Interacdo e produtividade

conduzidas por meio de leitura e escrita coletivas, debates e retextualizacéo.

6. Avaliacdo da Aprendizagem:

Avaliacdo diagnostica e formativa, procedendo-se o acompanhamento das atividades

realizadas em sala e a concluséo de produgfes complementares.

7. Bibliografia Béasica

BENTES, A.C.; MUSSALIM, F. Introducdo a Linguistica. VVol. I e Il. Sdo Paulo: Contexto, 2000.
BLIKSTEIN, Izidoro. Técnicas de Comunicagio Escrita. S&o Paulo: Atica, 1985.

BUIN, Edilaine. Aquisicao da Escrita — Coeréncia e Coesdo. Sao Paulo: Contexto, 2002.
CEREJA, William Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Literatura- Producéo de Texto —

Gramatica. V.1, 72 ed., Saraiva, Sado Paulo, 2010.

8. Bibliografia Complementar

CARNEIRO, Agostinho Dias. Texto em Construgdo. Sdo Paulo: Moderna, 1991.
MAINGUENEAU, D. Analise de Textos de Comunicacdo. Sdo Paulo: Cortez, 2001.
VANOYE, F. Usos da Linguagem. 3. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1982. (Ensino

Superior).

TECNOLOGIA DO PARA STITLTO FEDERAL
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TECNOLOGIA DO PARA STITLTO FEDERAL

CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Horas:
Matematica Aplicada 19,2 16

1. EMENTA:
NUmeros e Operacdes; Regra de Trés e Proporcionalidade; Noc¢des de Matematica
Financeira.
2. Objetivos:

Dominar as operacfes elementares que envolvem numeros naturais, inteiros e
fracionarios;

Quantificar proporcionalmente a producdo de pescado e as possiveis perdas durante
0 processo de beneficiamento;

Utilizar os conceitos bésicos da Matematica financeira necessarios as atividades

relacionadas com a piscicultura e beneficiamento do pescado;

3. Conteudo Programatico:

OperacBes com nimeros naturais, inteiros e fracionarios;

Sistema métrico decimal;

Quantidades inteiras e fracionarias e suas relacdes com célculo de razdo e
proporcao;

Razdo fracionéaria e percentual;

Regra de Trés simples e composta;

Calculo de porcentagem;

Taxa percentual e produtividade;

Lucro e prejuizo.

4. Metodologias:
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A dindmica metodologica sera mediada por aulas expositivas dialogadas, atividade em

grupo e avaliacdo escrita.

5. Auvaliacdo da Aprendizagem:

A avaliacdo serd continua, observando-se a participacdo dos alunos no decorrer das aulas,

realizacdo de trabalho em grupo e prova individual.

6. Bibliografia Bésica

BUIAR, Celso Luiz. Matematica Financeira. Curitiba: Editora do Livro Técnico, 2010.
DANTE, Luiz Roberto. Projeto Telaris: Matematica — 6° Ano. 2. ed. S&o Paulo: Atica,
2015.

. Projeto Telaris: Matematica — 7° Ano. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2015.
SOUZA, Joamir Roberto de; PATARO, Patricia Rosana Moreno. Vontade de Saber
Matematica — 6° Ano. 3. ed. Sdo Paulo: FTD, 2015.
. Vontade de Saber Matematica — 7° Ano. 3. ed. Séo Paulo: FTD, 2015.

7. Bibliografia Complementar

BIANCHINI, E. Matematica — 5 série. Sdo Paulo: Editora Moderna, 2006.

BLUMAN, Allan G. Pré-Algebra sem Mistério. 2. ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2013.
DOMINGUES, Hygino Hugueros. Fundamentos de Aritmética. Florianopolis: Editora da
UFSC, 2009.

IEZZI, G. et al. Matematica e realidade — Ensino fundamental - 52 série. Sdo Paulo: Atual

Editora, 2005.
MENDES, Iran Abreu; FARIAS, Carlos Ademir (Orgs.). Préaticas Socioculturais e

Educacao Matematica. Sdo Paulo: Editora Livraria da Fisica, 2014.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Horas:
Informatica Basica 24 20
1. EMENTA:

Hardware e Software, sistemas operacionais, gerenciamento de pastas e arquivos, painel de
controle e impressdo, edicdo de texto, planilha eletrbnica, apresentacdo eletronica e
Internet.

2. Objetivos:

Iniciar o aluno no uso dos recursos da informatica, capacitando-o a utilizar os recursos de
edicdo de texto e aperfeicoando-o na utilizacdo dos recursos disponiveis na Internet para

aprendizagem

3. Conteudo Programatico:

e Introducdo a Informaética
o Hardware e Software
e Nocoes de Sistema Operacional
o Windows
= Painel de Controle
» Manipulacédo de Pastas e Arquivos
» Impressdo de Arquivos
e Edicdo e Formatacdo de Textos no Microsoft Word 2013
e Edicdo, Formatacdo e Manipulacdo (formulas e funcdes) de Planilhas no Microsoft
Excel 2013
e Edicéo, Formatacdo e criagdo de slides par apresentacdo no Microsoft Power Point
2013

Utilizacdo da Internet como ferramenta de pesquisa

4. Metodologias:
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e A disciplina sera trabalhada com aulas expositivas na parte conceitual/tedrica e
atividades praticas individuais, além de listas exercicio para fixacdo do conteudo

(no laboratorio de informatica).

5. Avaliacéo da Aprendizagem:

O processo avaliativo sera composto por atividades individuais, exercicios praticos em

laboratdrio, além de exames escritos, culminando com uma avaliacéo final.

6. Bibliografia Basica

MANZANO, Andre Luiz N.G. & Manzano, Maria lzabel N.G. Estudo Dirigido de
Informatica Béasica. 72 Ed. Editora Erica, 2010.

PINTO, Sandra Rita. Guia de Excel Avancado / Sandra Rita Pinto. — Sdo Paulo . Digerati
Books, 20009.

CAPRON, H.L. e JOHNSON, J.A. Introducéo a informatica. Sdo Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2004.

BARNIVIERA, Rodolfo. Introducéo a Informatica. [S.L.]: [S.n.], 2012.

7. Bibliografia Complementar

RAMALHO, J. (Org.). Introducdo a informatica: teoria e pratica. Sdo Paulo: Berkeley
Brasil, 2000. 298 p.

Guia de Introdugdo do Word 2013. Disponivel em: <https://support.office.com/pt-
pt/article/Guia-de-Introdu%C3%A7%C3%A30-do-Word-2013-e788c608-0a17-496b-81bf-
eOec9a9ec4f4>. Acesso em: 11 ago. 2017.

Guia de Introducdo do Excel 2013. Disponivel em: <https://support.office.com/pt-
pt/article/Guia-de-Introdu%C3%A7%C3%A30-a0-Excel-2013-4337fe93-0690-47ch-89al-
8424d5fdd886>. Acesso em: 11 ago. 2017.

Guia de Inicio Rapido do  PowerPoint  2013.  Disponivel em:
<https://support.office.com/pt-br/article/Guia-de-In%C3%ADcio-R%C3%Alpido-do-
PowerPoint-2013-b66ae484-163c-4285-83ef-932b1722adda>. Acesso em: 11 ago. 2017.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Horas:
Empreendedorismo 36 30
1. EMENTA:

Aspectos gerais do empreendedorismo. Realidade atual e tendéncias do empreendedorismo.
Erros comuns do empreendedor. O que é um plano de negdcios. Etapas que antecedem um
plano de negdcios. Como Elaborar um plano de negdcios. Como implementar um plano de
negécios. Como avaliar e aprimorar um plano de negdcios. Passos para 0 sSucesso nos
negocios. Importancia do Cooperativismo. Conceitos de Cooperativismo. Empreendimento

solidario.

2. Objetivos:

e Fomentar o desenvolvimento de novos empreendedores, sintonizados com as novas
tendéncias mundiais, avaliando a situacdo do emprego e identificando oportunidades
para aplicar os conhecimentos de forma criativa, gerando empreendimentos de alta

importancia e relevancia para a sociedade e para a regido marajoara.

3. Conteudo Programatico:

- Definigdes gerais sobre empreendedorismo;

- Historico do empreendedorismo no Brasil e no Mundo;

- Novas tendéncias no empreendedorismo da aquicultura na Amazonia;
- Caracteristicas e perfil de um empreendedor;

- Como desenvolver um negocio;

- Auto avaliacédo do perfil empreendedor;

- Definigdo de aptiddes para iniciar um negécio;

- Anélise de mercado;

- Modelo de negdcios;

- Plano de negdcios: identificacdo da oportunidade, analise de mercado, plano de marketing,
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plano operacional, plano financeiro, analise de cenérios, avaliagdo continuada do plano de
negocios;

- Introdug&o ao associativismo e ao cooperativismo.

4. Metodologias:

e Auladialdgica. Exibicdo de video. Apresentacao de slides. Construcdo pratica.

5. Avaliacéo da Aprendizagem:

- Avaliacdo diaria individual,
- Participagdo em aula;
- Apresentacéo oral;

- Atividade em grupo (seminario/trabalhos/relatorios);

6. Bibliografia Basica

REBOUCAS, Djalma. Empreendedorismo — Vocacdo, Capacitacdo e Atuacdo - direcionadas
para o plano de negdcios. Sdo Paulo: Atlas, 2014.

SEBRAE/MG. Como Elaborar um Plano de Negdcios. 2013.
FIESP. Manual do Jovem Empreendedor. 2012.
DOLABELA, F. Oficina do Empreendedor. Sdo Paulo. Cultura Editores,1999.

7. Bibliografia Complementar

COBRA, Marcos. Marketing Basico. 42 edi¢do. Sao Paulo. Atlas, 1997.

FERREIRA, Armando Leite. Marketing para Pequenas Empresa Inovadoras. 12 edicao.
Rio de Janeiro. ExpertBooks, 1995.

HOOLEY, Grahan J., SAUNDERS, John A & PIERCY, Nigel F. Estratégia de Marketing e
Posicionamento Competitivo. 22 edigdo. Sdo Paulo. Prentice Hall, 2001.

KOTLER, Philip. Administracdo de Marketing: analise, planejamento, implementacdo e
controle. S&o Paulo. Atlas, 1999.

SEBRAE, Cooperativa 0 qgue e? Disponivel:
http//www.sebraemg.com.br/culturadacooperacgédo/cooperativismo/cooperativa%200%0que%?2
Oe.htm>. Acesso em: 11/05/2010.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Matérias-primas de origem pesqueira e aquicola 18 15
1. EMENTA:

NocOes sobre pesca e aquicultura. Pescados proveniente da pesca: Captura. Pescados
proveniente da aquicultura: Despesca. Insensibilizacdo e abate de pescados.

2. Objetivos:

Conhecer as principais matérias-primas proveniente da pesca extrativa e da aquicultura, tal

como a conservacao do pescado pos captura/despesca para industria processadora.

3. Conteudo Programatico:

1. Nogdes sobre pesca e aquicultura
1.1 Objetivos, conceito, histérico e importancia econdémica;
1.2 O pescado “peixes, crustdceos moluscos, anfibios, quelonios e mamiferos”
como alimento;
1.3 Historico da pesca e aquicultura no mundo, Brasil, Pard e Marajo;
8. Pescados proveniente da pesca: Captura
2.1 Espécies e métodos de captura de pescados; e
2.2 Tipos de conservacdo do pescado na embarcacao
9. Pescados proveniente da aquicultura: Despesca
a. [Espécies e técnicas de despesca no sistema de criagdo;
b. Planejamento;
c. Jejum e depuracéo;
d. Retirada dos pescados;
e. Transportes.
10. Insensibilizacéo e abate de pescados
4.1 Metodos de insensibilizacdo e abate

4. Metodologias:

O percurso metodoldgico consistira, inicialmente, em uma contextualizacdo geral
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para introduzir o assunto expondo, bem como o0s objetivos da aula e as atividades que serdo
posteriormente realizadas, por meio de pesquisas bibliograficas e das atividades de campo
sobre o contexto das Matérias-primas de origem pesqueira e aquicola. A disciplina, em
consonancia com o Projeto Pedagodgico do Curso, tem atividades presenciais e a distancia.
Sera desenvolvida visando a discussdo critica e troca de experiéncias. O professor assume o
papel de mediador pedagdgico entre conhecimento e os participantes, possibilitando a
transformacdo de informagcbes em conhecimento significativo, tendo em conta a relagao
teoria-prética, inclusive com as outras areas do conhecimento. Para tanto, a metodologia
sera variada. Serdo desenvolvidos trabalhos em sala de aula e propostas de atividades
educativas para serem desenvolvidas em praticas na comunidade. Serdo proferidos
guestionamentos aos alunos para definir o que conseguiram assimilar sobre a tematica
exposta. Ao final da aula, seré realizada uma revisdo geral e sucinta sobre os principais
topicos abordados. As aulas serdo expositivas dialogadas, debates, seminarios, mostras e

vistas técnicas em empreendimentos de piscicultura e no mercado de peixe local.

5. Auvaliacdo da Aprendizagem:

Os discentes serdo avaliados levando em consideracGes o0s aspectos qualitativos sobre
0s quantitativos, bem como, a frequéncia e assiduidade dos mesmos a partir das
participacbes nas aulas e nas atividades tedricas e préaticas solicitadas, por meio de
atividades objetivas, relatérios técnicos de aulas praticas. Apds isso, a mesma sera
socializada através de seminarios tematicos considerando a relacdo entre a teoria e a pratica

contextualizando principalmente a realidade da qual o discente faz parte.

6. Bibliografia Béasica

RODRIGUES, A.P.O.; LIMA, AF.; ALVES, AL.; ROSA, D.K.; TORATI, LS,
SANTOS, V.R.V. (Ed.). Piscicultura de agua doce: multiplicando conhecimentos. 12
Ed., p. 347-377, 2013.

GONCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacgéo e Legislacao.
Ed. Atheneu. 12 edicdo. 2011.

OETTERER, M. Pescados defumados - unidades processadoras e operacdo de
defumadores artesanais. Piracicaba: Escola Superior de Agricultura "Luiz de Queiroz",
2001. 12p.

7. Bibliografia Complementar
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MACHADO, Z. L. Tecnologia de Produtos Pesqueiros: Parametros, Processos e
Produtos. Recife: Ministério do Interior, Superintendéncia do desenvolvimento do
Nordeste, 1984. 277p.

BELLO KOBLITZ, M.G. Matérias-primas alimenticias: composi¢cdo e controle de
qualidade. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, xii, 301 p. 2011.

VIEIRA, R.H.S.F. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e pratica. Sdo
Paulo: Varela, 380 p. 2004.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Noc0Oes de Boas Praticas na industria pesqueira 24 20
1. EMENTA:

Boas praticas em manipulacdo e beneficiamento, tal como os conceitos de Higiene
Alimentar. Boas praticas no armazenamento e conservacdo de matérias-primas,
condimentos, envoltdrios e aditivos. Requisitos higiénicos nas industrias de alimentos
Etapas na fabricacdo de produtos de pescado.

2. Objetivos:

Avaliar aspectos sobre a higiene durante a industrializacdo de pescados, como 0s principios
basicos de limpeza e higienizacdo, além de aplicar as técnicas e ferramentas da qualidade

gue garantam a producado de alimentos seguros.

3. Conteudo Programatico:

1 Boas préaticas em manipulacéo e beneficiamento

1.1 Cadeia produtiva do pescado proveniente da pesca e aquicultura;

1.2 Porque o pescado se decompde ou se contamina,;

1.3 Fatores que aceleram a decomposicdo ou facilitam a contaminacéo do pescado;
1.4 O que é contaminacao?

1.5 Tipos de contaminacdo;

1.6 Higiene;

1.7 Higiene do manipulador;

1.8 Preparo do sanitizante para a higienizacdo das maos, equipamentos e utensilios;
1.9 Higiene do local de trabalho;

1.10 Matéria-prima; e

1.11Conservacédo de pescado e seus métodos.

2 Boas préaticas no armazenamento e conservacdo de matérias-primas,
condimentos, envoltorios e aditivos.

2.1 Aditivos e condimentos;

2.2 Tripas e envoltorios; e

2.3 Céamaras frigorificas e geladeiras.

2 Etapas na fabricacéo de produtos de pescado
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a. Selegéo;
b. Conservacéo;
c. Lavagem;
d. Descamacdo e retirada das nadadeiras. retiradas das visceras;

e. Filetagem e lavagem depois da filetagem.

4. Metodologias:

O percurso metodoldgico consistira, inicialmente, em uma contextualizacdo geral para
introduzir o assunto expondo, bem como 0s objetivos da aula e as atividades que serdo
posteriormente realizadas, por meio de pesquisas bibliograficas e das atividades de campo
sobre o contexto das Boas préaticas na industria pesqueira. A disciplina, em consonancia
com o Projeto Pedagdgico do Curso, tem atividades presenciais e a distancia. Sera
desenvolvida visando a discussdo critica e troca de experiéncias. O professor assume o
papel de mediador pedagdgico entre conhecimento e os participantes, possibilitando a
transformacéo de informagOes em conhecimento significativo, tendo em conta a relagdo
teoria-prética, inclusive com as outras areas do conhecimento. Para tanto, a metodologia
sera variada. Serdo desenvolvidos trabalhos em sala de aula e propostas de atividades
educativas para serem desenvolvidas em praticas na comunidade. Serdo proferidos
questionamentos aos alunos para definir o que conseguiram assimilar sobre a tematica
exposta. Ao final da aula, serd realizada uma revisdo geral e sucinta sobre os principais
topicos abordados. As aulas serdo expositivas dialogadas, debates, seminarios, mostras e se

for possivel, uma vista técnica em uma empresa de pescado.

5. Avaliacdo da Aprendizagem:

Os discentes serdo avaliados levando em consideracfes os aspectos qualitativos sobre os
guantitativos, bem como, a frequéncia e assiduidade dos mesmos a partir das participacoes
nas aulas e nas atividades tedricas e praticas solicitadas, por meio de atividades objetivas,
relatérios técnicos de aulas praticas. Apoés isso, a mesma sera socializada através de
seminarios tematicos considerando a relacdo entre a teoria e a prética contextualizando

principalmente a realidade da qual o discente faz parte.

6. Bibliografia Basica

RODRIGUES, AP.O.; LIMA, AF.; ALVES, AL.; ROSA, D.K.; TORATI, LS,
SANTOS, V.R.V. (Ed.). Piscicultura de agua doce: multiplicando conhecimentos. 12
Ed., p. 347-377, 2013.
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GONCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacgéo e Legislacao.
Ed. Atheneu. 12 edigéo. 2011.

OETTERER, M. Pescados defumados - unidades processadoras e operacgao de
defumadores artesanais. Piracicaba: Escola Superior de Agricultura "Luiz de Queiroz",
2001. 12p.

7. Bibliografia Complementar

MACHADO, Z. L. Tecnologia de Produtos Pesqueiros: Parametros, Processos e
Produtos. Recife: Ministério do Interior, Superintendéncia do desenvolvimento do
Nordeste, 1984. 277p.

BELLO KOBLITZ, M.G. Matérias-primas alimenticias: composi¢cdo e controle de
qualidade. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, xii, 301 p. 2011.

VIEIRA, R.H.S.F. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e pratica. Sdo
Paulo: Varela, 380 p. 2004.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Topicos de Higiene Pessoal 24 20
1. EMENTA:

Fundamentos da legislacdo de alimentos. Seguranga ocupacional. Conceitos basicos de
higiene e requisitos de higiene na industria de alimentos. Doencas veiculadas por alimentos:
prevencdo e epidemiologia. Boas préticas de fabricacéo.

2. Objetivos:

Transmitir os conhecimentos necessarios para que manipuladores de alimentos possam
entender e aplicar os cuidados béasicos necessarios para producdo de alimentos livres de

contaminacdes;

3. Conteudo Programatico:

1. Fundamentos da legislacdo de alimentos.

1.1 Aspectos gerais sobre a legislacdo de alimentos

1.2 Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria

1.3 Estudo sobre as caracteristicas da legislacdo de alimentos

1.4 RIISPOA

2. Seguranca ocupacional

2.1 Seguranca ocupacional, doencas relacionadas ao trabalho.

2.2 EPT’s, conceito de insalubridade e periculosidade.

3. Conceitos basicos de higiene e requisitos de higiene na industria de alimentos

3.1 Principios de processos de higienizagao da industria de Alimentos

3.2 Conceitos de pontos criticos de controle de higiene, principios de limpeza

4. Doencas veiculadas por alimentos: prevencéo e epidemiologia

4.1 Principais doencas causadas por alimentos, fatores que favorecem o surto de doencas
causadas por ingestdo de alimentos

4.2 Epidemiologia e profilaxia de doengas veiculadas por alimentos, definicdo de surto e
epidemias.

5. Boas préticas de fabricacao

5.1 Boas praticas de fabricacdo e Limpeza e sanitizacdo de alimentos.

5.2 Principios de limpeza e sanitizacdo de alimentos na industria de alimentos

5.3 Controle Integrado de Pragas

4. Metodologias:
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A disciplina sera trabalhada através de aula dialdgica, exibicdo de video, apresentacdo de

slides, construcéo pratica.

5. Auvaliagdo da Aprendizagem:

O processo avaliativo serd composto por avaliacdo diaria individual, participagdo em aula,
apresentacdo  oral, avaliacdo teorico-pratica  (prova), atividade em  grupo

(seminario/trabalhos/relatérios).

6. Bibliografia Bésica

ALMEIDA-MURADIAN, Ligia Bicudo de; PENTEADO, Marilene De Vuono Camargo.
Vigilancia sanitaria: topicos sobre legislacao e andlise de alimentos. Rio de Janeiro, RJ:
Guanabara Koogan, 2007. xx, 203 p.

ANDRADE, Nélio Jos¢ de. Higiene na indistria de alimentos: avalia¢do e controle da
adesao e formagdo de biofilmes bacterianos. Sdo Paulo: Varela, 2008. 412 p.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S3o Paulo: Atheneu, 1992. 652 p.
(Série Enfermagem Nutri¢do).

7. Bibliografia Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e
vigilancia sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas
por alimentos, treinamento de recursos humanos. 3. ed. Sao Paulo: Manole, 2008. 986.

SILVA JUNIOR, Eneo Alves da. Manual de controle higiénico-sanitirio em servicos
de alimentacio. 6. ed. atual. Sao Paulo, SP: Varela, 2007. 623 p

BROMBERG, Renata; CIPOLLI, Katia Maria V. A. B.; MIYAGUSKU, Luciana;
CONTRERAS CASTILLO, Carmen J. et al. Higiene e sanitizacio na industria de
carnes e derivados. Sao Paulo, SP: Varela, 2003. 181 p.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Processamento e Beneficiamento de Pescado 24 20
1. EMENTA:

Pescado In natura e industrializado. Valor nutricional do pescado. Processamento
preliminar e filetagem. Principais tecnologias para beneficiamento artesanal e industrial de
pescados. Aproveitamento de subprodutos da indUstria pesqueira.

2. Objetivos:

Aprender as técnicas de producdo dos produtos derivados do pescado, absorvendo a

importancia da diversificagdo para a comercializacao.

3. Conteudo Programatico:

1. Pescado In natura e industrializado

1.1 Pescado In natura

1.2 Pescado industrializado

1.3 Principais vantagens do beneficiamento do pescado

2. Valor nutricional do pescado

2.1 Principais nutrientes presentes nos diferentes pescados;
2.2 Beneficiamento com foco nos nutrientes

3. Processamento preliminar e filetagem

3.1 Processamento preliminar de pescados com foco na qualidade
3.2 Filetagem: conceitos

3.3 Tipos de filetagem

3.4 Etapas para execucdo da filetagem

4. Principais tecnologias para beneficiamento artesanal e industrial de pescados
4.1 Nugget

4.2 Carne mecanicamente separada e surimi de peixe

4.3 fishburguer

4.4 Linguigas

4.5 Presunto

5. Aproveitamento de subprodutos da industria pesqueira
5.1 Farinha e dleo

5.2 Silagem

5.3 Aproveitamento da pele do pescado
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4. Metodologias:

A disciplina sera trabalhada através de aula dialdgica, exibicdo de video, apresentacdo de

slides, construgdo pratica.

5. Auvaliagdo da Aprendizagem:

O processo avaliativo serd composto por avaliacao diaria individual, participacdo em aula,
apresentacdo  oral, avaliacdo teorico-pratica  (prova), atividade em  grupo

(seminario/trabalhos/relatérios).

6. Bibliografia Basica

Ogawa, M.; Maia, E. L. Manual de Pesca — Ciéncia e Tecnologia do Pescado, V. I,
Editora: Varela.

Gongcalves, A. A. Tecnologia do Pescado — Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e Legislacao.
Editora: Atheneu.

Orddnez, J. A. Tecnologia de Alimentos — Alimentos de Origem Animal, V. 2, Editora:
Artmed.

7. Bibliografia Complementar

BRASIL. Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de produtos de origem
animal — RIISPOA. Brasilia. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, 1981.

Regulamento (CE) n°® 853/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril —
Higiene dos géneros alimenticios de origem animal.

BRASIL. Resolucdo RDC no 12, de 2 de janeiro de 2001. Ministério da Saude, Agéncia
Nacional da Vigilancia Sanitaria, 2001.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Armazenamento e Conservacao 27,6 23
1. EMENTA:

Métodos de conservacdo em alimentos. Uso de temperaturas de refrigeracdo e
congelamento em pescados. Métodos de conservacdo em produtos pesqueiros.

2. Objetivos:

Conhecer os métodos de conservacdo de pescados, incluindo a tecnologia do frio e do calor,
uso de aditivos e seus limites e embalagens. Conhecer o emprego de temperaturas de
refrigeracdo e congelamentos em produtos pesqueiros.

3. Conteudo Programatico:

1. Métodos de conservacdo em alimentos

3.1 Salga

3.2 Sais de cura

3.3 Defumacéo

3.6 Pasteurizacdo de produtos a base de pescado

3.7 Esterilizacdo de produtos a base de pescado

2. Uso de temperaturas de refrigeracéo e congelamento em pescados
2.1 Refrigeracdo

2.2. Congelamento

3. Métodos de conservacao em produtos pesqueiros
3.1 Boas praticas de fabricacdo em pescados

3.2 Sistema APPCC

4. Metodologias:

A disciplina sera trabalhada através de aula dialdgica, exibicdo de video, apresentacdo de
slides, construcéo pratica.

5. Auvaliacdo da Aprendizagem:

O processo avaliativo serd composto por avaliagdo diaria individual, participagdo em aula,
apresentacdo  oral, avaliagdo  tedrico-pratica  (prova), atividade em  grupo

(seminario/trabalhos/relatdrios).

TECNOLOGIA DO PARA STITLTO FEDERAL

IFPA — Campus: Breves — CNPJ: 10.763998/0013-73

Rua Antbnio Fulgéncio S/N, Parque Universitario, 68800-000, Breves-PA
Curso: Curso de Formag&o Inicial de

Operador em Beneficiamento de Pescados

32



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO ¢
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIAE
TECNOLOGIA DO PARA = .

6. Bibliografia Béasica

BARBOSA, J.J. Introducéo a Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Kosmos, 1976.
118p.

FELLOWS, P.J.: Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Prética - 2°
ed. - Porto Alegre: Artmed, 2006.

SILVA, J.A., Tépicos da Tecnologia de Alimentos, Sdo Paulo: Livraria Varela, 2000.
227p.

7. Bibliografia Complementar

FERREIRA, P. E. Vida de prateleira dos produtos carneos: importancia e cuidados. In:
FUNDAQAO CENTRO TECNOLOGICO DE MINAS GERALIS.

MINOZZO, M.G. Processamento e Conservacdo do Pescado. IFPR, Curitiba, 2011. 165
p.
GALVAO, J.A. Qualidade e Processamento de Pescado. Elsevier, 2013. 256 pp.
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CAMPUS: BREVES

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE COMPONENTE CURRICULAR

IDENTIFICACAO

CURSO: Operador em Beneficiamento de Pescado

Componente Curricular: N. aulas: Total de Hora:
Patologia de Peixes 19,2 16
1. EMENTA:

Legislagdo aplicada a inspecdo sanitaria de pescados. Principais sinais de qualidade e
deterioracdo do pescado. Principais zoonoses transmitidas pelo consumo de peixe e formas
de identifica-las.

2. Objetivos:

Conhecer as técnicas de inspecdo de pescados.

3. Conteudo Programatico:

e Legislacdo aplicada a inspecdo sanitaria de pescados: RIISPOA
e Principais sinais de qualidade e deterioracdo do pescado segundo o RIISPOA.

e Principais zoonoses transmitidas pelo consumo de peixe e formas de identifica-las.

4. Metodologias:

- Exposicdo dinamizada, com auxilio de flipchart e aparelho multimidia;
- Demonstracao;
- Aulas laboratoriais.

5. Avaliacdo da Aprendizagem:

-Questionamento oral dos assuntos ministrados;

-Observacao do desempenho em aulas praticas e em campo.

6. Bibliografia Basica

PAVANELLI, G. C.; EIRAS J. C.; TAKEMOTO, R. M. Doencas de peixes: profilaxia,
diagnostico e tratamento. Maringa: Eduem, 2002. 305p.

TAVARES-DIAS, M. Manejo e sanidade de peixes em cultivo. EMBRAPA, 2009. 724p.

CECCARELLI, P. S.; SENHORINI, J.A.; VOLPATO, G. L. Dicas de Piscicultura:
perguntas e respostas. Botucatu: Santana Grafica Editora, 2000. 247 p.
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IRSTITUTE FEDERAL

BRASIL. DECRETO N° 9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017. Sobre a inspecdo industrial
e sanitaria de produtos de origem animal. Brasilia, DF, mar 2017.

7. Bibliografia Complementar

MARTINS, M. L.; ONAKA, E. M.; MORAES, F. R.; BOZZO, F. R.; PAIVA, A. M. F. C,;
GONCALVES, A. Recent studies on parasitic infections of freshwater cultivated fish
in the State of Sdo Paulo, Brazil. Acta Scientiarum, Maringa, v. 24, n. 4, p. 981-985,
2002.

Pesquisas patoldgicas e genéticas em recursos pesqueiros da Bacia do Alto Paraguai /
Centro de Pesquisa e Gestdo de Recursos Pesqueiros Continentais. — Pirassununga: Ibama,
2006. 169 p.

JERONIMO, G. T. Manual para coleta de parasitos em peixes de cultivo / Gabriela
Tomas Jerdnimo... [et al.]. — Brasilia, DF: Embrapa, 2012. 36 p.
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6. RELACAO DE DOCENTES
COMPONENTE FORMACAO CARGA
DOCENTES CURRICULAR DOCENTE HORARIA
Derick Platini Gibson Cunha Informética Bésica Engenhe|r0~de 20h
Computacéo
Matérias-primas de origem
Fabricio Nilo Lima da Silva pesqueira e aquicola Tecnologo em 35h
NocGes de Boas Praticas na Aquicultura
indUstria pesqueira
Monique Martins Parente Leitura e producdo de ESP?CIaI,I st_a em 20h
textos Linguistica
José Carlos de Souza Pereira Matematica Aplicada LlcenC|atllJr_a em 16h
Matematica
Empreendedorismo
Armazenamento e
Lua Caldas de Oliveira Conservagdo Tecnologo em 93h
Processamento e Alimentos
Beneficiamento de Pescado
Tépicos de Higiene Pessoal
Tiago Paixdo Mangas Patologia de Peixes Médico Veterinario 16h
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IRSTITUTE FEDERAL

REFERENCIAS

BRASIL [Plano Nacional de Educacdo (PNE)]. Plano Nacional de Educacdo 2014-2024
[recurso eletronico]: Lei n° 13.005, de 25 de junho de 2014, que aprova o Plano Nacional de
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